[bookmark: _Hlk88639447]CZĘŚĆ 4- MROŻONKI ORAZ RYBY


	L.P
	Produkt
	Gramatura
	Jednostka 
miary
	Ilość
	Cena jednostkowa netto (zł.)
	Stawka Vat %
	Cena jednostkowa brutto (zł)
	Wartość netto (zł)
	Wartość podatku VAT (zł)
	Wartość brutto (zł)

	1
	Barszcz ukraiński
	2,5kg
	szt
	150
	
	
	
	
	
	

	2
	Brokuły
	2,5kg
	szt
	300
	
	
	
	
	
	

	3
	Bukiet warzyw
	2,5kg
	szt
	100
	
	
	
	
	
	

	4
	Burak ćwikłowy tarty
	2,5kg
	szt
	70
	
	
	
	
	
	

	5
	Fasola szparagowa cięta
	2,5kg
	szt
	100
	
	
	
	
	
	

	6
	Kalafior
	2,5kg
	szt
	150
	
	
	
	
	
	

	7
	Marchew kostka
	2,5kg
	szt
	40
	
	
	
	
	
	

	8
	Marchew z groszkiem
	2,5kg
	szt
	108
	
	
	
	
	
	

	9
	Marchew mini
	2,5kg
	szt
	100
	
	
	
	
	
	

	10
	Mieszanka warzywna- marchew, kalafior, brokuł
	2,5kg
	szt
	200
	
	
	
	
	
	

	11
	Papryka tri-kolorowa
	2,5kg
	szt
	20
	
	
	
	
	
	

	12
	Szpinak krojony
	2,5kg
	szt
	80
	
	
	
	
	
	

	13
	Mieszanka kompotowa
	2,5kg
	szt
	300
	
	
	
	
	
	

	14
	Porzeczka czarna
	2,5kg
	szt
	20
	
	
	
	
	
	

	15
	Truskawka
	2,5kg
	szt
	150
	
	
	
	
	
	

	16
	Paluszki rybne z fileta niemielone 80% ryby
	6kg
	szt
	28
	
	
	
	
	
	

	17
	Filet miruny ze skórą 4% lodu
	6+/-12kg
	szt
	721,8
	
	
	
	
	
	

	18
	Filet z mintaja 4% lodu
	6,8kg
	szt
	1
	
	
	
	
	
	

	19
	Mieszanka meksykańska.
	2,5kg
	Sztuk
	60
	
	
	
	
	
	

	20
	Warzywa na patelnię 
	2,5kg
	Sztuk
	80
	
	
	
	
	
	

	21
	Malina 
	2,5kg
	sztuk
	20
	
	
	
	
	
	

	22
	Groszek zielony 
	2,5kg
	sztuk
	50
	
	
	
	
	
	

	23
	Mieszanka warzywna 7- składnikowa
	2,5 kg
	sztuki
	50
	
	
	
	
	
	

	24
	Ryba makrela wędzona
	kg
	kg
	3
	
	
	
	
	
	

	25
	Ryż z warzywami
	1,5 kg
	sztuk
	150
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	





[bookmark: _GoBack]WYMAGANIA: Dostarczony towar ma być w oryginalnych opakowaniach producenta, zawierających informacje min.: nazwy i adresu producenta, nazwy dystrybutora, nazwy towaru, jego klasy, jakości, daty produkcji, terminu przydatności do spożycia, warunków przechowywania oraz innych informacji wymaganych odpowiednimi przepisami- obowiązkowo w języku polskim. Opakowania winny być nieuszkodzone i wykonane z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością, czyste, szczelne. Towar wysokiej jakości. Warzywa bez obcych posmaków, sypkie nieoblodzone.

